


INFOS PRATIQUES 

EXPOSITIONS 
Jusqu’au 30 avril : du lundi au vendredi 11h – 19h,  
le samedi et le dimanche 10h – 19h (fermeture de la billetterie à 17h30).  
Fermeture le 1er mai. 
À partir du 2 mai : du lundi au dimanche, de 9h30 à 19h30. 
> Les 4 expositions À la table des Français  
> Le 1204, Centre d’interprétation de l’architecture et du patrimoine 
> La boutique culturelle 
03 80 23 88 76 - contact@citedelagastronomie-dijon.fr 

OFFICE DE TOURISME (point d’accueil à l’entrée du 1204)  
Jusqu’au 30 avril : Du lundi au vendredi 11h – 19h,  
le samedi et le dimanche 10h – 19h.  
Fermeture le 1er mai.  
À partir du 2 mai : du lundi au dimanche, de 9h30 à 19h30. 
03 80 44 11 44 - info@otdijon.com 

CINÉMA PATHÉ DIJON 
Ouvert 7 jours sur 7 - Horaires des séances sur www.pathe.fr 

LIBRAIRIE GOURMANDE 
Du mardi au vendredi : 10h30 – 13h et 13h30 – 19h 
Samedi et dimanche : 10h – 19h.  
Fermeture le 1er mai. 
03 80 43 44 43 
dijon@librairie-gourmande.fr - www.librairiegourmande.fr  

ÉCOLE DES VINS DE BOURGOGNE   
Horaires des ateliers sur www.ecoledesvins-bourgogne.com 
dijon@ecoledesvins-bourgogne.com  

VILLAGE BY CA 
16 rue de l’hôpital - 21000 Dijon 
dijon@levillagebyca.com - www.dijon.levillagebyca.com 

VILLAGE GASTRONOMIQUE  FOOD COURT  
→ Le Billot – Restaurant, spécialité de viande 

→ L’Écaille – Restaurant de poissons et banc de l’écailler 

→ La Planche – Fromagerie et épicerie fine 

→ La Gloriette – Salon de thé 

→ Le Manège à Moutardes 

→ La Cuisine expérientielle – Bouillon fait maison 

→ Meurette & Persillé – Restaurant bourguignon 

Infos et réservations sur www.villagegastronomique.fr

BARS | RESTAURANT BRASSERIE 

→ Le Comptoir de la Cité 
Infos et réservations :  
03 80 41 70 16 
contact@lecomptoirdelacite.fr 

→ La Cave de la Cité 
Infos et réservations :  
03 80 41 68 33 
contact@lacavedelacite.fr    

→ La Table des Climats 
Infos et réservations :  
03 80 41 74 98 
contact@latabledesclimats.fr 

→ La Cuisine expérientielle  
Infos et réservations sur   
www.villagegastronomique.fr 

→ Le Bamagotchi, bar à bières 
Infos et réservations : 
03 45 34 39 60  
Instagram : @bamagotchi.dijon 

→ Le Moulin, artisan boulanger 
et meunier 
Du lundi au samedi : 7h30 – 19h30 
Dimanche : 7h30 – 19h 
Fermeture le 1er mai 
03 73 27 54 37
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Cité internationale 
de la gastronomie et du vin 
Parvis de l’Unesco - 21000 Dijon 
Tél. 03 80 23 88 76 

Retrouvez ici 
tous les jours et horaires 
d’ouverture



PROGRAMME DE PRINTEMPS 
DU 21.03 AU 22.06.26

TEMPS FORTS

PUITS DE MOÏSE  
Redécouvrez, suite à sa restauration, 
la copie du puits de Moïse, visible 
allée Bernard Loiseau. Une belle 
occasion de parcourir le site et de mieux 
comprendre son histoire, grâce à notre 
brochure, L’ancien hôpital général 
de Dijon. 

P.7

(R)ÉVOLUTIONS DANS L’ASSIETTE, 
NOUVELLE EXPO TEMPORAIRE 
Cette exposition montre que dans 
tout repas, même le plus ordinaire, 
se cache une multitude d’innovations. 
Au fil du parcours et des assiettes, l’expo 
interroge sur ce qui incite le cuisinier 
à créer de nouveaux plats et à renouveler 
notre manière de manger, mais aussi 
aux leviers qui lui permettent d’innover. 

À partir du 9 juin 
P.5

FESTIVAL #BON, RAMÈNE TES PARENTS 
Créé par le chef Olivier Chaput, le 
Festival #BON est entièrement dédié à 
la gastronomie pour les enfants et 
leurs parents. Profitez d’une expérience 
immersive pour découvrir les produits, 
échanger avec les Chefs et apprendre à 
bien manger en bougeant et en s’amusant. 
Réservez votre samedi 4/04. 

P.9



Cette exposition ludique et scientifique 
vous invite à expérimenter les sensations 
liées à la pratique culinaire et à la dégustation 
de mets et de vins. Venez tester tous vos sens 
et mettez-les en action à travers une multitude 
de manipulations interactives. Pour finir, 
mettez-vous aux fourneaux grâce au jeu 
numérique grandeur nature Panique en cuisine.  
Saurez-vous réaliser un bœuf bourguignon ou 
une mousse au chocolat à un tempo effréné ? 
En visite libre

EN CUISINE !

Visite en autonomie  
des 4 expositions

Des expos 
accessibles 

Les expositions À la table des Français 
et Le 1204 - Centre d’interprétation 
de l’architecture et du patrimoine mettent 
à disposition un ensemble d’outils destinés 
aux publics à besoins spécifiques.   

En savoir plus : citedelagastronomie-
dijon.fr/accessibilite

EXPO PERMANENTE

À noter
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FRIANDS 
DE CULTURE

Parcourez les Climats du vignoble de Bourgogne, paysage 
façonné par la main de l’Homme et modèle de viticulture 
de terroir inscrit au Patrimoine mondial. Puis explorez 
les produits phares de la gastronomie régionale, les filières 
et savoir-faire associés et quelques recettes célèbres.  
Le parcours famille invite les plus jeunes  
à explorer les noms étranges des parcelles des Climats 
et à découvrir en s’amusant l’histoire des douceurs 
traditionnelles de toute la région.  
En visite libre ou guidée

LA CHAPELLE DES CLIMATS ET DES TERROIRS

VISITEATELIERS, ANIMATIONS  
réservation obligatoire sur : citedelagastronomie-dijon.fr

À la table des Français 

Quatre grandes expositions pour sublimer 
et raconter le repas gastronomique des Français 
et les Climats du vignoble de Bourgogne !
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LES EXPOSITIONS  PERMANENTES  SONT GRATUITES

EXPO PERMANENTE

NOUVEAU

VISITE FLASH BOURGOGNE GOURMANDE 
(Re)découvrez les trésors gourmands bourguignons 
lors d'une courte visite dans la Chapelle des Climats. 

Tout public - À 14h30 les 10/05, 15/05 et 31/05 
Durée 30 min - 7€ 
Réservation obligatoire  
sur citedelagastronomie-dijon.fr

4    PROGRAMME | PRINTEMPS 2026



VISITE-ATELIER :  
PETITS BIJOUX DE FROMAGE 
À travers une courte visite de l'exposition 
permanente et des gestes simples et créatifs, 
vous créerez des bouchées fromagères 
surprenantes et savoureuses qui émerveilleront 
vos invités. 

Tout public, familles - À 10h les 28/03 et 
29/03 - Durée 1h30 - Visite guidée et atelier 
10€ - Réservation obligatoire sur 
citedelagastronomie-dijon.fr

Suivez le long cordon bleu pour découvrir 
les différentes facettes du Repas gastronomique 
des Français, cette pratique sociale inscrite 
au patrimoine culturel immatériel de 
l’humanité. Prenez le temps d’observer les 
photographies baroques et non sans humour de 
Denis Rouvre. Puis embarquez pour un voyage 
culinaire dans le temps : un petit théâtre mêlant 
automates et projections retrace en cinq actes 
la genèse de la gastronomie française. 
En visite libre ou guidée

LE PETIT THÉÂTRE 
DU BIEN MANGER ET DU BIEN BOIRE

EXPO PERMANENTE

(R)ÉVOLUTIONS DANS L’ASSIETTE 

Au cours de cette exposition, on voyagera à travers 
le temps pour découvrir les innovations qui ont 
ponctué l’histoire de notre alimentation, du repas 
du Paléolithique à celui dans l’espace. Une douzaine 
d’assiettes seront mises en scène de manière artistique 
et ludique pour pointer les créations, les améliorations, 
les évolutions voire les révolutions culinaires 
à différentes époques. 

Au fil du parcours, on s’interrogera également 
sur ce qui incite le cuisinier, qu’il soit professionnel 
ou domestique, à créer de nouveaux plats et 
à renouveler notre manière de manger. Grâce à un 
spectacle immersif, des manipes, des objets de 
collection et des interviews de chefs et d’experts, 
les visiteurs exploreront les différents leviers qui 
permettent d’innover en cuisine. 

En guise de conclusion, de jeunes designers 
proposeront leur vision de l’assiette du futur. 

EXPO TEMPORAIRE  DU 9 JUIN 2026 AU 28 MARS 2027

NOUVEAU

NOUVEAU

PRINTEMPS 2026 | PROGRAMME    5

VISITE FLASH GOURMANDE ART 
ET GASTRONOMIE 
(Re)découvrez l'exposition du Repas 
gastronomique des français à travers une mise 
en lumière des liens entre l'Art et la Gastronomie. 

Tout public, familles - À 14h30 les 08/05, 
16/05 et 14/06 - Durée 30 min - 7€ 
Réservation obligatoire sur 
citedelagastronomie-dijon.fr

NOUVEAU
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FRIANDS 
DE CULTURE

PASSÉS INTÉRIEURS 
Une immersion numérique  
dans l’habitat médiéval de Dijon 
Le 1204 propose, à travers sa nouvelle exposition, 
une plongée dans l’habitat dijonnais du Moyen Âge. 
En collaboration, avec l’Université Bourgogne Europe, 
cette exposition révèle les résultats des recherches 
menées, depuis plusieurs années, sur plus de 
700 inventaires après décès dijonnais. Une collection 
riche et exceptionnelle qui ouvre la porte du quotidien 
des Dijonnaises et des Dijonnais des 14e et 15e siècles.

VISITES GUIDÉES 
Pour tous - Durée 1h - Le 24/03 à 14h30, 
les 29/03, 5/04, 26/04 à 16h30, le 14/04 à 14h30, 
les 21/05 et 28/05 à 18h, les 9/05, 24/05, 2/06, 
6/06, 20/06 et 21/06 à 16h30, le 4/06 à 18h 
Réservation obligatoire sur patrimoine.dijon.fr 
Retrouvez le programme complet des activités 
proposées autour de l’exposition sur 
patrimoine.dijon.fr

LE 1204, L’EXPOSITION PERMANENTE

EXPO PERMANENTE
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Le 1204, Centre d’interprétation 
de l’architecture et du patrimoine 

Lié au label « Ville d’art et d’histoire », il offre 
aux visiteurs une multitude de regards sur Dijon 
grâce à son parcours de visite permanent  
et ses expositions temporaires.

ACTIVITÉS GRATUITES 
Réservation obligatoire sur : patrimoine.dijon.fr

Véritable porte ouverte sur Dijon, le 1204 
dévoile les richesses de son patrimoine 
ancien et contemporain. Survolez la ville et 
ses paysages, plongez dans ses 2000 ans 
d’histoire, effleurez d’un geste les matériaux 
qui la composent puis naviguez dans la 
multiplicité des regards artistiques suscités  
par Dijon ! 
En visite libre ou guidée 
 

RENCONTRE 
AVEC SÉVERINE WODLI,  
ARCHITECTE DES BÂTIMENTS DE FRANCE 
LE 24/03 À 18H 

AVEC PIERRE-ÉTIENNE JAMES,  
ARCHITECTE DU NOUVEAU GYMNASE ARSENAL  
LE 23/04 À 18H 

Pour adultes - Durée 1h 
Réservation obligatoire 
sur patrimoine.dijon.fr 
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EXPO TEMPORAIRE
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PROMENADE DE L’HÔPITAL À LA CITÉ 
Une visite guidée pour découvrir les grandes étapes 
de l’histoire de l’hôpital, de sa construction en 1204 
à sa transformation en Cité internationale de la 
gastronomie et du vin.  

Pour tous - Durée 1h30  
Les 5/04, 11/04, 18/04 et 16/05 à 14h30 
Réservation obligatoire sur patrimoine.dijon.fr 
 

Au premier étage du 1204, l’histoire de l’ancien 
hôpital de Dijon se raconte depuis sa création, 
en 1204, jusqu’à la fermeture du site en 2015. 
Un film d’animation retrace cette aventure et celle 
des hommes et des femmes qui en ont été les 
protagonistes. L’ancienne apothicairerie, point 
d’orgue de cet espace, accueille dans ses  boiseries 
du 17e siècle une belle collection de pots à pharmacie 
grâce auxquels des générations d’apothicaires 
ont préparé des remèdes pour les malades.  
En visite libre ou dans le cadre des Promenades : 
De l’hôpital à la Cité.

800 ANS D’HISTOIRE HOSPITALIÈRE

Le 1204 constitue un excellent point de départ 
pour saisir l’histoire de l’ancien hôpital général.  
À l’aide de la brochure de visite et des panneaux 
patrimoniaux proposés sur site, découvrez 
les éléments emblématiques de ce patrimoine 
hospitalier, de la grande chapelle à la terrasse 
Berbisey, actuelle allée Bernard Loiseau, en passant 
par l’arbre de la Liberté. Un détour contemplatif 
s’impose à la chapelle Sainte-Croix de Jérusalem. 
Véritable joyau du 15e siècle, elle est le seul témoin 
bâti de l’hôpital médiéval. L’édifice restauré 
rassemble un ensemble d’œuvres des 15e au 
17e siècles faisant écho à la vocation funéraire 
originelle de la chapelle.  
En visite libre ou guidée

LE PATRIMOINE ARCHITECTURAL 
DE LA CITÉ ET LA CHAPELLE 
SAINTE-CROIX DE JÉRUSALEM

EXPO PERMANENTE EXPO PERMANENTE
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La nuit des musées, c’est aussi au 1204 !  
Le 23 mai, la nuit 
des musées donnera 
l’occasion aux élèves 
du collège du Chapitre 
de Chenôve de présenter 
leur travail, mené dans 
le cadre de La classe, 
l’œuvre. Après avoir 
posé leurs regards sur 
l’exposition Passés intérieurs, et grâce 
à des visites et des rencontres avec des 
historiens, ils vous proposent leurs visions 
des intérieurs dijonnais du Moyen Âge.

À l’actu



TOUT-PETITS 

Inscription obligatoire  
sur citedelagastronomie-dijon.fr  

HISTOIRES POUR PETITS GOURMANDS 
Dans le cadre du Tout-Petit Festival, les bénévoles 
de l’association Lire et faire lire prêtent leur voix aux 
petits, pour donner le goût de la lecture aux enfants.  
À partir de 15 mois - De 10h à 12h, le 22/03 
Gratuit - Hall de la Cité (sans inscription) 
 
PARCOURS DES CINQ SENS 
Partez à la recherche du doudou Arnot qui a 
disparu et mobilisez vos sens pour le retrouver ! 
Atelier ludique avec dégustation.  
À partir de 18 mois jusqu’à 3 ans - Gratuit 
À 9h30 le 25/03 

 
PETIT PETIT DÉJ’ 
Amis tout-petits, apprenez à cuisiner 
un petit-déjeuner presque parfait !  
Atelier culinaire enfants 3-6 ans 
Durée 1h - 10€ 
À 10h le 7/04, les 9, 24 et 30/05

TOUTES PETITES TARTELETTES 
Les légumes de printemps sont de retour, 
venez les cuisiner dans une délicieuse tartelette !  
Atelier culinaire enfants 3-6 ans 
Durée 1h - 10€ 
À 10h le 13/04, le 17/05 et le 14/06  
 
MA MINI-SÉANCE AU PATHÉ 
Rendez-vous des tout-petits au Pathé Dijon. 
Séance spéciale La grande rêvasion.  
Enfants de 3 à 6 ans - Le 22/04 - Durée 45 min. 
Horaires et réservation sur pathe.fr  
 

ATELIERS CULINAIRES ENFANTS 

Inscription obligatoire  
sur citedelagastronomie-dijon.fr  

TARTOCHOCO - LES TARTELETTES AU CHOCOLAT 
Réalisez de délicieuses tartelettes, pâte sucrée, 
praliné, ganache blanche et noire…  
À partir de 7 ans - Durée 1h30 - 10€ 
À 10h, les 6 et 12/04, à 14h30 le 14/05   
 
ON EN FAIT TOUT UN FROMAGE 
Après s’être plongés dans les secrets de la 
fabrication du fromage, vos enfants seront invités à 
sentir, toucher (et goûter !) trois fromages différents.  
Enfants 5-7 ans - Durée 45 min. - 7€ 
À 14h30 le 28/03, à 10h le 18/04  
 
VERY VERRINES 
Fabriquez de jolis desserts en verrines, 
aux fruits de saison !  
Enfants 7-10 ans - Durée 1h - 10€ 
À 14h30 les 10 et 13/04, le 17/05 et le 3/06 
À 10h30 le 31/05  
 

POUR LES 
ENFANTS

8     PROGRAMME | PRINTEMPS 2026

©
 V

ill
e 

de
 D

ijo
n 

- J
ul

ie
 S

ol
da

vi
ni



POUR LES 
ENFANTS

FESTIVAL #BON,  
RAMÈNE TES PARENTS 

Journée grand public samedi 4/04 
Inscription obligatoire  
pour les ateliers culinaires

Créé en 2016 par Olivier Chaput, le chef préféré 
des enfants, le Festival #BON s’installe à la Cité ! 
Profitez d’un parcours immersif et ludique de la 
terre à l’assiette pour partager plein 
d’expériences culinaires et pédagogiques tout 
au long de la journée. Marché de plein vent, 
démonstrations de professionnels, animations 
autour du goût et de la nutrition, dégustations, 
activités sportives et pas moins de 27 ateliers 
culinaires pour les enfants sont au programme de 
cette première édition du Festival #BON à Dijon. 
Retrouvez tout le programme 
des animations et des ateliers sur  
citedelagastronomie-dijon.fr   
En savoir plus sur le Festival #BON : 
festivalbon.fr

PRINTEMPS 2026 | PROGRAMME    9

ANIMATIONS DE 
PÂQUES 

CHASSE AU TRÉSOR 
SPÉCIAL PÂQUES 
Alerte à tous les petits 
explorateurs : la chasse au 
trésor spécial Pâques est 
ouverte !  
Pour les enfants à partir de 6 ans  
jusqu’à 12 ans (2 catégories).  
Départ toutes les 30 min à 14h, 14h30, 
15h et 15h30 les dimanche 5 et lundi 6/04 
Gratuit - Inscription sur 
citedelagastronomie-dijon.fr 

 
ATELIERS CRÉATIFS MINUTE 
Dessins de Pâques  
et du printemps.  
De 14h à 16h30 les 
dimanche 5 et lundi 6/04 - 
Au flux - Gratuit
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POUR LES 
ENFANTS

ATELIERS FAMILLE 

Ateliers famille à partir de 7 ans 
Inscription obligatoire sur  
citedelagastronomie-dijon.fr   

VISITE-ATELIER PETITS BIJOUX DE FROMAGES 
À travers une courte visite de l'exposition 
permanente et des gestes simples et créatifs, 
vous créerez des bouchées fromagères surprenantes 
et savoureuses qui émerveilleront vos invités.  
Durée 1h30 - 10€ 
À 10h les 28 et 29/03   
 
PIQUE-NIQUE PRINTANIER 
Smoothies, salades et légumes de saison n'auront 
plus aucun secret pour vous après cet atelier de 
fabrication du pique-nique idéal. Apportez votre 
contenant avec vous pour emporter vos créations !  
Durée 2h - 10€ 
À 10h les 10/04, 10/05 et 16/05 
 
 
 
 
 
 
 
 

CONTES ET PETITES HISTOIRES 

• Découvrez de savoureuses histoires avec 
la Librairie gourmande les mercredis à 16h 
et les samedis à 11h.  
Pour les enfants de 2 à 9 ans - À la Librairie 
gourmande - Durée 20 min - Gratuit 
Réservation obligatoire sur 
dijon@librairiegourmande.fr 

• Retrouvez aussi pendant les vacances et 
les grands week-ends, les contes proposés 
par l’association Lire et faire lire.  
Horaires et programmation sur 
citedelagastronomie-dijon.fr  

 

AU 1204 

Réservation obligatoire 
sur patrimoine.dijon.fr 

ATELIER LE MOYEN ÂGE EN POP-UP 
Entre à l’intérieur des maisons dijonnaises 
du Moyen Âge, grâce à l’exposition Passés 
intérieurs, puis imagine et crée ton propre 
logement en carte pop-up. À tes ciseaux ! 
Atelier pour les enfants de 6 à 10 ans 
Les 15/04, 25/04 et 6/05 à 14h30 
Durée : 2h - Gratuit 
 
ATELIER EN FAMILLE 
TAMPONNE TA VILLE 
Quelques tampons, de l’encre et de 
l’imagination suffisent pour créer des 
maisons à pans de bois, des maisons en 
pierre et des édifices réels ou imaginaires. 
Atelier pour les enfants de 6 à 10 ans 
Les 10/06, 17/06 et 20/06 à 14h30 
Durée : 2h - Gratuit 
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WINE 
LOVER

ATELIERS PERMANENTS

La Cité des Climats et vins de Bourgogne, 
l’Hôtel-Dieu des Hospices Civils de Beaune, 
le Château du Clos de Vougeot et la Cité 
internationale de la gastronomie et du vin 
vous proposent une offre de visite associant 
histoire, patrimoine, savoir-faire, Climats 
viticoles et gastronomie. 

Proposée lors de l’achat du billet dans 
l’un des 4 sites, l’offre permet au visiteur 
de bénéficier d’un tarif réduit pour découvrir 
les 3 autres sites partenaires. 
Informations : citedelagastronomie-dijon.fr

MASTERCLASS  
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 

Les différentes expressions du grenache 
à Châteauneuf-du-Pape. 1ère AOC viticole de 
France en 1936, Châteauneuf-du-Pape bénéficie 
d’un patrimoine naturel unique et s’appuie sur 
13 cépages, 5 terroirs distincts, empreints 
de soleil et de mistral, pour élaborer des vins 
d’exception. Le grenache, cépage roi de 
l’appellation, révèle des vins aux profils 
particuliers en fonction des sols sur lesquels 
il s’épanouit. Découvrez les différentes 
expressions du grenache sur sable, sur galet 
roulé, sur calcaire, … à travers 5 cuvées de l’AOC 
castel papale. Atelier – dégustation proposé par 
l’Interprofession de Châteauneuf-du-Pape. 
Durée 1h - 15€ - À 18h le 26/03 
Cave de la Cité - Inscription obligatoire sur 
citedelagastronomie-dijon.fr 
 

LES RENDEZ-VOUS DE LA CAVE 
SALON DES VINS DE BOURGOGNE 
Dégustation gratuite avec 6 vignerons présents. 
Offre spéciale BBQ en terrasse.  
De 11h à 19h, les 2 et 3/05 
 
RENDEZ-VOUS THÉMATIQUE  
À LA DÉCOUVERTE DES VIGNOBLES 
Animations de 18h à 20h avec dégustation 
de 6 vins de différents domaines, accompagnée 
de bouchées régionales.  
•Vignoble de Champagne et spécialités 

 le 23/04 
•Côtes de Nuits et spécialités le 14/05 
•Provence et spécialités le 18/06 
Sur réservation au 03 80 41 68 33 
Informations complémentaires sur 
lestablesetlacavedelacite.fr

À L’ÉCOLE DES VINS DE BOURGOGNE,  
3 ATELIERS DE DÉGUSTATION 
EN IMMERSION  
• Initiation à la dégustation : 40 minutes 
pour apprendre à regarder, à sentir, à goûter 
les vins de Bourgogne. Dégustation commentée 
de 3 vins de Bourgogne.  
• Bourgogne, vins de terroir : 40 minutes 
pour interpréter la notion de terroir en Bourgogne, 
pour décoder la hiérarchisation des appellations 
et la notion de Climats. Dégustation commentée 
de 2 vins blancs et 2 vins rouges de Bourgogne.  
• Accord mets et vins de Bourgogne : 
1 heure pour découvrir différentes associations 
de vins de Bourgogne et mets régionaux. 
Dégustation commentée de 5 vins de Bourgogne 
accompagnés de 5 bouchées de produits 
régionaux emblématiques.  
Dates et horaires des ateliers à retrouver 
sur ecoledesvins-bourgogne.com 
Inscription obligatoire soit sur place à l’accueil, 
soit sur citedelagastronomie-dijon.fr

LES CHEMINS ÉPICURIENS 
1 entrée achetée = 3 entrées à prix réduit
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RENDEZ-VOUS DU TERROIR 

Des caves de forts jurassiens jusqu’à nos tables, 
redécouvrez tout ce qui nous fait adorer le Comté !  
Pour tout public - À 11h30, les 21/03 et 28/03 
Durée 30 min - Gratuit - Inscription obligatoire 
sur citedelagastronomie-dijon.fr 

TEA-TIME DU CASTEL 

Les élèves du Lycée du Castel vous proposent 
un nouveau tea-time. Saveurs sucrées et salées 
autour d’un thé dans une ambiance gourmande 
et conviviale.  
Après-midi du 28/04 - Durée 30 min. 
Boissons, bouchées salées et pâtisseries - 10€ 
Inscription obligatoire sur  
citedelagastronomie-dijon.fr 

DÉMO COOKING AU DRESSOIR 

Sur les bons conseils d’Alexandra, découvrez les 
multiples recettes que vous réaliserez facilement avec 
les nouveaux robots.  
Pour adultes - À 11h et à 14h les 18/04, 16/05 
et 20/06 - Durée 1h30 - Gratuit - Inscription 
obligatoire sur villagegastronomique.fr

ATELIER CUISINE DU MONDE 

Inscription obligatoire sur  
citedelagastronomie-dijon.fr 

ATELIERS DE CHEFFES 
Avec l’association KËR et ses cheffes, découvrez 
les cuisines d’Afghanistan et du Soudan. 
Des ateliers culinaires pour explorer des goûts 
originaux et des saveurs nouvelles... Cuisinez 
et dégustez les spécialités.  
Cuisine afghane le 9/04 à 10h 
Cuisine du Soudan le 15/04 à 10h 
Pour tout public à partir de 10 ans 
Durée 1h15 - Atelier et dégustation - 10€ 

ATELIER KIMBAP 
Voyagez en Corée du Sud et cuisinez un Kimbap 
plein de couleurs et de saveurs !  
À 10h, les 11 et 14/04, le 15/05 et le 13/06.  
À 14h30 le 30/05. 
Pour tout public à partir de 12 ans 
Durée 1h30 - Atelier et dégustation - 10€ 
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ÇA FERMENTE PRÈS DE CHEZ VOUS 

Les 18 et 19/04 - Inscription obligatoire sur  
citedelagastronomie-dijon.fr 

La fermentation est à la fois une science fascinante, un art 
ancestral et un véritable atout santé. Venez découvrir 
quelques-uns des secrets de la vie en bocal lors des 
journées fermentation ouvertes à tous. 

Au programme :  
•Atelier Moisi pourri. Pourri, affiné, moisi, maturé, 

fermenté, vous serez surpris de découvrir tous les 
délices du quotidien qui répondent à ces appellations 
parfois bien peu ragoûtantes !  
Pour tout public à partir de 12 ans.  
À 11h le 19/04 - Durée 1h - 10€ 

•Avec l’Agro Open Lab et le BubbleLab, 
deux ateliers autour de la Kombucha. Atelier 
d’initiation d’1h et atelier de fabrication de 2h30. 
Horaires à préciser 

•Atelier Métamorphoses du lait.  
Horaire à préciser 

•Avec PRODIJ, animations ludiques, mini-jeu 
« fermenté ou pas » et exposition autour de 
la fermentation…  

Programme complet à retrouver prochainement 
sur citedelagastronomie-dijon.fr
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ATELIER DÉDICACE ACCORDS 
METS ET FROMAGES 

Initiez-vous au Cheese-Pairing pour associer 
fromages et mets en compagnie du fromager 
Cyril Jacquot. Choisir un fromage et l’accorder 
deviendront un véritable jeu d’enfant ! 
À la fin de l’atelier, Cyril Jacquot dédicacera son 
livre Fr(h)ommages à la Librairie Gourmande.  
À 11h le 22/03 - Durée 1h - 10€ - Inscription 
obligatoire sur citedelagastronomie-dijon.fr 

À RETENIR : PROCHAINE DATE DU GRAND 
BANQUET LE VENDREDI 29/05. UNE GRANDE 

SOIRÉE AUTOUR DU BBQ SE PRÉPARE…

GRAND BANQUET ALSACIEN  
L’Alsace s’invite à la table du Village. Rejoignez 
le prochain grand banquet placé sous le signe 
de la gourmandise et de la convivialité. 
Au programme, un voyage savoureux à travers 
les classiques alsaciens… 
À 19h30 le 20/03 
Repas et animation - 19,90€ 
Réservez sur le site villagegastronomique.fr
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ATELIERS CULINAIRES 

Inscription obligatoire sur  
citedelagastronomie-dijon.fr 

PLANCHES APÉRITIVES VITAMINÉES ! 
En partenariat avec Interfel, venez composer vos 
planches apéritives avec des produits de saison.   
Pour adultes - À 18h le 30/04 - Durée 1h - Gratuit 

UN BON BURGER 
Préparez le pain, le steak végétarien, la sauce et 
la garniture d'un burger bien gourmand et rempli 
de saveurs ! Goûtez ou emportez votre burger 
pour faire déguster votre recette.  
Pour adultes - À 17h le 8/05, à 10h30 
le 25/05, à 17h le 13/06 - Durée 1h30 - 13€ 

ATELIER ÉTUDIANTS DU CHEF BRUNO 

À l’occasion des journées spéciales Inde, le Chef 
de l’atelier culinaire de SEB, Bruno Blancho partage 
de délicieuses recettes indiennes faciles et 
économiques ! Atelier spécial étudiants.  
À 14h30 le 25/04 - Durée 2h - 4€ -  Inscription 
obligatoire sur citedelagastronomie-dijon.fr 

SAVEURS DE L’INDE 

En route pour un nouveau voyage sensoriel où les 
épices dansent en bouche, des currys parfumés aux 
tandooris fumants… Autour du petit marché indien 
proposé par l’association Xonireth et de la 
compagnie de danse Haddipa, découvrez les 
recettes traditionnelles de l’Inde dans nos ateliers.  
Les 25 et 26/04 - Programme à retrouver 
prochainement sur citedelagastronomie-dijon.fr 
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TOUR DU MONDE DANS L’ASSIET TE  
À l’occasion de son 4e anniversaire les 2 et 3 mai prochains, la Cité met à l’honneur la diversité 
culinaire et le partage des cultures gourmandes. Autour d’un marché de spécialités pour quelques 
escales savoureuses autour du monde, le programme des animations se prépare…  
Les 2 et 3/05 - Détail à retrouver en avril sur citedelagastronomie-dijon.fr 
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À RETROUVER AUSSI 
• Le Billot et ses belles spécialités de viandes 

soigneusement sélectionnées. Une expérience 
authentique et généreuse aux amateurs de 
bonnes tables. 

• Le brunch gourmand de la Cuisine. 
Venez savourer un brunch généreux, élaboré 
avec des produits locaux et français, 
sélectionnés par des artisans et Meilleurs 
Ouvriers de France. À partager en famille, 
entre amis, ou même en solo.  

• La Gloriette, bar à douceurs. Savourez 
les créations du chef Pierre-Emmanuel Josselin : 
flan fondant et cakes vegan/sans gluten. 
Craquez aussi pour les cookies de la Maison 
Cooffies et profitez d'une belle sélection de 
cafés et thés pour tous les goûts.  

NOUVEAU !  
L’ÉCAILLE RÉOUVRE SES PORTES 
De la mer à l’assiette, savourez le meilleur de la 
pêche du jour. Le restaurant proposera aussi son 
banc de l’écailler avec des huîtres à déguster sur 
place et à emporter.  
 
À LA CARTE DE LA CUISINE 
BOUILLON FAIT MAISON 
Les entrées à tout petit prix rappellent l’esprit des 
comptoirs traditionnels et les plats mijotés évoquent 
la cuisine familiale. Le Bouillon réinvente l’esprit des 
grandes brasseries : vivant, accessible et résolument 
gourmand. 
Entrées entre 2,50€ et 4€ 
Plats de 9,90 à 12,90€

RENDEZ-VOUS SAVOUREUX AU VILLAGE 
Toutes les infos, les horaires et les menus 
sur le site villagegastronomique.fr

FÊTE DES PRODUITS GOURMANDS 

Le Village gastronomique et les Produits 
Gourmands de Bourgogne Franche-Comté (GPPR) 
vous proposent une journée d’animations autour 
des saveurs de notre région. Découvrez, dégustez, 
partagez !  
Le 30/05 - Infos et horaires sur le site 
villagegastronomique.fr 
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MARCHÉ ALIMENTAIRE 
DU DIMANCHE AU VILLAGE  
Venez flâner et remplir vos paniers 
avec des saveurs d’ici et d’ailleurs.  
Sur votre étal : fruits et légumes frais de saison, 
poisson, huile d’olives et tapenades, 
plats asiatiques, miel, pains et viennoiseries du 
Moulin…. Profitez du bar à œufs en meurette 
et du stand de crêpes pour une pause 
gourmande et réconfortante. 
Dimanche matin au Village 
Gastronomique



SORTIR 
À LA CITÉ

BROCANTE & MARCHÉ ARTISANAL 

Infos et horaires sur villagegastronomique.fr 

BROCANTE DU VILLAGE 
Retrouvez les brocanteurs dans les allées du 
Village Gastronomique et chinez de jolis objets 
autour des arts de la table.   
Les 17, 18 et 19/04 

MARCHÉ ARTISANAL AU VILLAGE 
Les 25 et 26/04 

AQUARELLES FROMAGÈRES 

Offrez-vous un moment de détente et apprenez 
à peindre à l'aquarelle. Aujourd'hui, les fromages 
sont à l'honneur !  
Atelier adultes - À 14h30 le 29/03 
Durée 1h30 - 10€ - Inscription obligatoire sur  
citedelagastronomie-dijon.fr 
 

FESTIVAL DE CÉRAMISTES 

Le Sunday Market est un marché de créateurs 
nomade qui s’arrête dans différents lieux dijonnais 
pour y organiser depuis plus de dix ans, des ventes 
éphémères conviviales. Les 9 et 10 mai, il fera étape 
à la Cité. Plus d’une vingtaine d’artisans créateurs et 
céramistes sont attendus au Village gastronomique. 
Les 9 et 10/05 - Info et horaires sur 
villagegastronomique.fr  
 

NUIT DES MUSÉES À LA CITÉ 
Profitez de votre soirée pour redécouvrir 
les expositions autour du Repas gastronomique 
des français, le 1204 et son expo Passés Intérieurs. 
Chasse au trésor, animations et visites flash 
au programme jusqu’à 22h.  
Le 23/05 - Programme à retrouver 
sur citedelagastronomie-dijon.fr et 
sur patrimoine.dijon.fr 
 

WEEK-END CHANTER, GOÛTER 
Quand la passion du chant s'invite à la Cité : venez 
vibrer au rythme des chorales et des talents musicaux 
pour le temps d’un week-end placé sous le signe 
du partage, de la musique et de la gourmandise.  
Les 6 et 7/06 - Programme à retrouver sur 
citedelagastronomie-dijon.fr©
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•Concert au cinéma : Alain Souchon à 20h 
le 26/03  
Santa à 20h le 4/06 

•Le rendez-vous de l’animé : Les contes 
de Terremer à 14h le 28/03 – Assassination 
Classroom, our time à 14h le 21/03 

•BTS World Tour ‘ARIRANG’ Live viewing : 
In Goyang à 11h45 le 11/04 
In Japan à 11h45 le 18/04 

•Comédie Française : Le Cid à 15h le 26/04 
Hamlet à 15h le 7/06 

•Les retransmissions en direct du Metropolitan 
Opera : Tristan et Isolde à 17h le 21/03 
Tosca à 14h30 le 12/04 – Eugène Onéguine 
à 18h55 le 2/05 – Le dernier rêve de Diego 
et Frida à 18h55 le 30/05 

•En direct au cinéma : Laura Laune - 
Glory Alleluia à 16h le 19/04 

•Le spectacle au cinéma : Paul Mirabel - 
Par amour à 20h le 28/05 

Horaires et réservation sur pathe.fr 

BAL À LA CITÉ 
Dans un esprit festif et convivial, l’association 
SB Danse invite les amateurs à bouger à la Cité !  
• Ateliers de danse dans l’après-midi  
• Grand bal en soirée sur le parvis de la Cité  
Le 13/06 - Gratuit - Accès libre - Retrouvez 
la programmation détaillée prochainement 
sur citedelagastronomie-dijon.fr 
 

L’ART AU VILLAGE 
En partenariat avec le Collectif Art Go, week-end 
autour de l’art contemporain avec présentation 
et démonstration de 12 artistes. Rencontre, 
partage et démonstration seront au rendez-vous 
avec la réalisation en direct d’une œuvre collective 
de 9 artistes aux styles différents. À découvrir 
absolument ! 
Les 12, 13 et 14/06 - Infos et horaires 
à retrouver prochainement sur 
villagegastronomique.fr
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À L’AFFICHE  
AU CINÉMA PATHÉ
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FÊTE DE 
LA MUSIQUE 
À LA CITÉ  
Concerts et animations 
musicales gourmandes  
à découvrir prochainement 
Le 21/06



AGENDA
VENDREDI 20 MARS 

EN FÊTE 
› Grand banquet alsacien  

SAMEDI 21 MARS 

VISITE FLASH 
› Le Comté  

DIMANCHE 22 MARS 

ATELIER 
› Histoire pour petits gourmands  
› Cheese pairing 

MARDI 24 MARS 

VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  
RENCONTRE 
› Séverine Wodli, architecte des 

bâtiments de France  

MERCREDI 25 MARS  

ATELIER 
› Parcours des 5 sens  

JEUDI 26 MARS 

ATELIER  
› Masterclass Châteauneuf-du-Pape 

SAMEDI 28 MARS 

VISITE ATELIER  
› Petits bijoux de fromage  
ATELIER  
› On en fait tout un fromage 
VISITE FLASH  
› Le Comté   

DIMANCHE 29 MARS  

VISITE ATELIER  
› Petits bijoux de fromage  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  
ATELIER  
› Aquarelles fromagères 

SAMEDI 4 AVRIL 

EN FÊTE 
› Festival Bon   

DIMANCHE 5 AVRIL  

EN FÊTE 
› Chasse au trésor spécial Pâques  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  
› De l’hôpital à la Cité 

LUNDI 6 AVRIL  

EN FÊTE 
› Chasse au trésor spécial Pâques  
ATELIER 
› Tartochoco  

MARDI 7 AVRIL  

ATELIER  
› Petit petit dej’ 

JEUDI 9 AVRIL 

ATELIER  
› Cuisine du monde  

VENDREDI 10 AVRIL  

ATELIER  
› Very verrines  
› Pique-nique printanier 

SAMEDI 11 AVRIL  

ATELIER  
› Kimbap  
VISITE GUIDÉE 
› De l’hôpital à la Cité  

DIMANCHE 12 AVRIL  

ATELIER  
› Tartochoco  

LUNDI 13 AVRIL  

ATELIER  
› Toutes petites tartelettes 
› Very verrines  

MARDI 14 AVRIL  

ATELIER  
› Kimbap 
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

MERCREDI 15 AVRIL 

ATELIER  
› Cuisine du monde 
› Moyen Âge en pop-up  

VENDREDI 17 AVRIL  

EN FÊTE 
› Brocante & marché artisanal

SAMEDI 18 AVRIL  

ATELIER  
› On en fait tout un fromage 
› Cuisiner avec des robots  
› Ça fermente près de chez vous 
EN FÊTE 
› Brocante au Village    
VISITE GUIDÉE 
› De l’hôpital à la Cité  

DIMANCHE 19 AVRIL  

ATELIER  
› Ça fermente près de chez vous  
EN FÊTE 
› Brocante au Village   

MERCREDI 22 AVRIL  

ATELIER  
› La grande rêvasion  

JEUDI 23 AVRIL  

EN FÊTE 
› À la découverte des vignobles 
RENCONTRE 
› Pierre-Étienne James, architecte du 

nouveau gymnase Arsenal  

SAMEDI 25 AVRIL  

EN FÊTE 
› Saveurs de l’Inde  
› Marché artisanal au Village  
ATELIER  
› Atelier du chef Bruno spécial Inde 
› Moyen Âge en pop-up  

DIMANCHE 26 AVRIL  

EN FÊTE 
› Saveurs de l’Inde  
› Marché artisanal au Village  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

MARDI 28 AVRIL 

EN FÊTE 
› Tea-time du castel   

JEUDI 30 AVRIL  

ATELIER  
› Planches apéritives vitaminées   

SAMEDI 2 MAI 

EN FÊTE 
› Salon des vins de Bourgogne  
› Tour du monde dans l’assiette   

     manifestations gratuites
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DIMANCHE 3 MAI  

EN FÊTE 
› Salon des vins de Bourgogne   
› Tour du monde dans l’assiette  

MERCREDI 6 MAI 

ATELIER  
› Moyen Âge en pop-up  

VENDREDI 8 MAI  

VISITE FLASH  
› Art et Gastronomie  
ATELIER 
› Un bon burger  

SAMEDI 9 MAI  

ATELIER 
› Petit petit dej’  
EN FÊTE 
› Festival de céramistes  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

DIMANCHE 10 MAI  

VISITE FLASH  
› Bourgogne gourmande  
ATELIER 
› Pique-nique printanier  
EN FÊTE  
› Festival de céramistes  

SAMEDI 14 MAI  

ATELIER 
› Tartochoco  
EN FÊTE 
› À la découverte des vignobles 

VENDREDI 15 MAI  

VISITE FLASH  
› Bourgogne gourmande  
ATELIER 
› Kimbap 

SAMEDI 16 MAI  

VISITE FLASH  
› Art et Gastronomie 
VISITE GUIDÉE 
› De l’hôpital à la Cité  
ATELIER 
› Pique-nique printanier  
› Cuisiner avec des robots  

DIMANCHE 17 MAI  

ATELIER 
› Very verrines 
› Toutes petites tartelettes  

JEUDI 21 MAI 

VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

SAMEDI 23 MAI  

EN FÊTE 
› Nuit des musées  

DIMANCHE 24 MAI  

ATELIER 
› Petit petit dej’ 
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

LUNDI 25 MAI  

ATELIER  
› Un bon burger 

JEUDI 28 MAI 

VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

VENDREDI 29 MAI 

EN FÊTE  
› Grand banquet  

SAMEDI 30 MAI  

ATELIER 
› Petit petit dej’ 
› Kimbap  
EN FÊTE 
› Fête des produits gourmands  

DIMANCHE 31 MAI  

VISITE FLASH  
› Bourgogne gourmande  
ATELIER 
› Very verrines 

MARDI 2 JUIN 

VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

MERCREDI 3 JUIN  

ATELIER 
› Very verrines 

JEUDI 4 JUIN 

VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

SAMEDI 6 JUIN  

EN FÊTE  
› Week-end Chanter, goûter  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

DIMANCHE 7 JUIN  

EN FÊTE  
› Week-end Chanter, goûter  

MARDI 9 JUIN  

NOUVELLE EXPOSITION 
› (R)Évolutions dans l’assiette

MERCREDI 10 JUIN 

ATELIER 
› Tamponne ta ville  

VENDREDI 12 JUIN  

EN FÊTE 
› L’art au Village  

SAMEDI 13 JUIN  

ATELIER 
› Kimbap  
› Un bon burger  
EN FÊTE  
› Bal à la Cité   
› L’art au Village  

DIMANCHE 14 JUIN  

VISITE FLASH  
› Art et Gastronomie  
ATELIER 
› Toutes petites tartelettes  
EN FÊTE 
› L’art au Village  

MERCREDI 17 JUIN 

ATELIER 
› Tamponne ta ville  

JEUDI 18 JUIN  

EN FÊTE 
› À la découverte des vignobles 

SAMEDI 20 JUIN  

ATELIER 
› Cuisiner avec des robots  
› Tamponne ta ville  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  

DIMANCHE 21 JUIN  

EN FÊTE 
› Fête de la musique à la Cité  
VISITE GUIDÉE 
› Passés intérieurs  
 

LES MERCREDIS À 16H ET 
SAMEDIS À 11H  

› Conte à la Librairie gourmande  

TOUS LES DIMANCHES 
MATIN 

› Marché alimentaire au Village 
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